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CLIFF RESTAURANT BAR
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Crudo mare

Ostrica (14) pZ.
Gambero rosso di Mazara del Vallo (2) pz.
Scampo (2) pZ.
Tagliatella di mare (100g) (14)

Tartarina di tonno (509) (4)
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Carpaccio di Spigola

Salicornia, gel ai frutti rossi e agrumi, finger lime (4)
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Crudo di Scampo €31
Cialda al nero di seppia, fagiolini,
sorbetto al mandarino e germogli (2)

Sgombro marinato €25
su panzanella pugliese (1 4 6 12)

Il gazpacho del Cove €21
67912

Capasanta € 32

con ravanelli (6 8 14)

Carpaccio di manzo €21
con robiola affumicata, insalatina aromatica,
vincotto di fichi e capperi fritti (7 12)

Uova poché C.B.T. €16

con mousse pomodoro, parmigiano basilico (3 7)

Fiori di zucca €16
ripieni di ricotta alle erbe e miele di carrubo (7)

Vrapatt

Nero di mare €28
Tagliolino al nero di seppia, vongole,
crema limone e bottarga (1 4 14)

Riflessi Salmastri €31

Gnocchetto con salsa allo zafferano, salicornia,
gambero rosso e pepe sichuan(1 2 7)

Abissiin Ragu €26

Calamarata al ragu di rana pescatrice (1 4)

Duetto in Puglia €24
Spaghettone con crema di pistacchio
e tartare di tonno (1 4 8)

Velatura di puglia €32
Orecchietta con colatura di provola, tartare di manzo,
e perle al tartufo (1 7 12)

Fior di Costa €21
Fusillone al pesto di fiori di zucca,
stracciatella e mandorle (1 7 8)

Seomd.pots

Riflessi di Polignano €39
Tataki di tonno in crosta di pistacchio,
maionese e cipolla agrodolce (4 8 12)

Polpo del porto €28
Polpo in doppia cottura con salsa di peperoni
e cumino (6 12 14)

Brezza d'Oriente €29
Branzino in salsa di zafferano, cardamomo
e germogli (4)

Tramontana d’Agrumi €26
Merluzzo nordico in salsa agrumata
e burro di mandorla (4 8)

Sinfonia in Filetto €39

Filetto di manzo in salsa al pepe mix (7 9)

Armonia di terra €24
Coniglio in crepinette con fondo e porro arrosto

su crema di patate (9)

Orto sul Mare €22

Bocconi vegani su mousse al pomodoro (1 6)

Tempura di gamberi rossi 4pz (1 2) €26
Tempura di verdure q 2) €16
(Deggeit

Abbraccio di Mandorla in lime €9
Delizia fredda di mandorla e lime (7 8)

Tiramisu (137 €10
Goccia di pioggia €12

Raindrop (cocco e lime) al butterfly tea

Biancolato €10
Cialda croccante con ripieno di ricotta
e cioccolato (13 7)

Biancomangiare €9

Budino vegano di latte di mandorla
Allergeni >

con topping ai frutti rossi (8)

Allergeni

1 Glutine 6 Soia 11 Sesamo

2 Crostacei 7 Latte e derivati 12 Anidride Solforosa
3 Uova e derivati 8 Frutta a guscio 13 Lupini

4 Pesce 9 Sedano 14 Molluschi

5 Arachidi e derivati 10 Senape
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